
PLATILLOS

PA DE VIDRE AMB TOMÀQUET 3 

PATATES BRAVES ULTRAMARINES 6 

CROQUETÓ DE CEPS AMB IDIAZÁBAL 2.5 

ENSALADILLA DE BONÍTOL I ENCORTITS 7 

TULIPA DE GORGONZOLA AL CAVA AMB PERA 10 

CARXOFA FARCIDA DE BRANDADA DE BACALLÀ 8 

BOMBETA DE PARMESÀ AMB STEAK TÀRTAR 8 
  

CARPACCIO DE GAMBONS AMB GELAT DE MOSTASSA 10 

CRUIXENT DE PAPER D’ARRÒS AMB BURRATA, VERAT 
FUMAT I CHERRIES ROSTITS 11 

TORTELLONI DE MATÓ AMB ANGUILA FUMADA  
I OUS DE TRUITA DEL PIRINEU 10 

DESCACHOPO D’ALBERGÍNIA TRUFADA AMB IDIAZÁBAL 9 

ZAMBURIÑA ACEVICHADA AMB GAMBA 12 

TACOS DE TONYINA MARINADA AMB GUACAMOLE 12 

XIPIRONS AMB OU A BAIXA TEMPERATURA,  
PERNIL I ALLIOLI DE TINTA 13 

CRUIXENT DE POLENTA AMB GALTA, TROMPETES DE LA 
MORT I FOIE 14 

BAOS DE COSTELLES DE PORC A LES HERBES DEL 
MEDITERRANI 12 

CANELÓ D’ÀNEC AMB BEIXAMEL TRUFADA I BOLETS 13 



POSTRES

TIRAMISÚ DE FRUITES AMB CACAU 5 

PASTÍS DE FORMATGE AMB NUTELLA I PETA 
ZETA 5 

SORBET DE LLIMONA I ALFÀBREGA AMB VODKA 
I POLS DE REGALÈSSIA 5 

BROWNIE AMB GELAT DE TE MATXA 5

   *CONSULTA ELS AL·LÈRGENS AMB EL NOSTRE EQUIP



LA GERMANA DE PASCONA 
(DO MONTSANT) 

Jove, fresc i aromàtic. Selecció de vinyes velles de 
Macabeu, Garnatxa Blanca i Muscat. 

3.90 / 20 

OLBIETA DE MARCO ABELLA 
(DO TERRA ALTA) 

Vibrant  i jove, amb notes de fruites i flors 
blanques i fàcil de beure.  

Garnatxa Blanca i Macabeu. 

3.90 / 19 

CORIOLIS DE QUIM BATLLE 
(DO ALELLA) ECO 

La seva frescor es trasllada a la copa.  
Pansa Blanca, Garnatxa Blanca i Picapoll Blanc. 

4.40 / 25 

EÒLIC D’ÀRID VINS 
(DO PENEDÈS) ECO 

Vi suau, fi i elegant, amb equilibrada acidesa. 
Sauvignon Blanc 100%. 

4.30 / 24 

PURA VIDA D’UNDERGROUND 
(DO COSTERS DEL SEGRE) 

Complex i intens, de llarga evolució. Tànnic, 
equilibrant una estructura àcida i fresca. 

Coupage de Chardonnay i Macabeu. 

23 

LOIDANA DE MARCO ABELLA 
(DO PRIORAT) 

Fresc, mineral i complex, amb una acidesa viva i 
un final vibrant. Picapoll, Garnatxa Blanca, 

Macabeu i Viognier. 

27

VINS 
BLANCS



BRISAT
MARQUESA DE COMALATS 

(VALL DEL CORB) 

Vi taronja. Directe, refrescant i vitalitzant.  
Picapoll Blanc. 

25

ROSAT

PETIT ARNAU DE LOXAREL 
(DO PENEDÈS) 

Fresc, potent, sec amb marcada acidesa que 
conjuga molt bé amb l’alcohol.  

Merlot, Pinot Noir i Syrah. 

3.90 / 20 

CAVA

MAS FERRER 
(DO CAVA) 

Intens, cremós i refrescant. Un clàssic de la 
casa. Xarel·lo, Macabeu i Parellada. 

3.90 / 20 

VERMUT

XALAR DE COCA I FITÓ 
(TERRA ALTA) 

Complex, fresc i delicat, de caràcter amarg i 
persistent. Uneix la garnatxa blanca i la 

mistela, amb més de 30 plantes. 

3.50 / 24 



NEGRES

TRENCALL DE SERRA MAJOR  
(DO MONTSANT) 

Vi color rubí intens, en nas predomina l’olor de 
fruits vermells, molt golós i suau en boca i amb 

una acidesa equilibrada.  
Garnatxa, Samsó i Merlot. 

3.70 / 18 

INTERESTELLAR D’HERÈNCIA 
ALTÉS (DO TERRA ALTA) 

Tanins fosos i amables, entrada fresca i bon 
recorregut, textura envolvent.  

Garnatxa Negra 100%. 

3.90 / 20 

MÉS QUE PARAULES DE MQP 
(DO PLA DE BAGES) 

Bons tanins, rodons i equilibrats. Notes 
lleugerament dolces i acidesa equilibrada. 

Mandó, Cabernet Suavignon i Merlot.  

3.90 / 20 

QUATRE DIMONIS DE MATALLONGA 
(VI NATURAL DE COSTERS DEL 

SEGRE) 

En nas predomina la fruita vermella amb 
lleugers tocs especiats. Syrah. 

4.50 / 26 

CEL DE PRADES DE TOTÓ MARQUÈS 
(VI D’ALÇADA DE PRADES) 

Vi complex amb notes florals i balsàmiques, amb 
tocs minerals i fruits silvestres. 

 Garnatxa i Syrah.  
4.40 / 25 

LES BRUGUERES  
DE LA CONRERIA D’SCALA DEI 

(DO PRIORAT) 

Fragant i seductor. Sedós en boca, amb aromes 
de vainilla i bosc mediterrani.  

Garnatxa Negra i Syrah. 

30



MOSKOW / LONDON / DELTEBRE MULE 

Vodka / Gin / Sake, llima, sucre, 
menta, gingebre, ginger beer 

8 

DAIQUIRI FROZEN 

Rom anyenc, sucre, llimona, fruita de temporada 

8 

BLOODY MARY 

Vodka, suc de tomàquet, llimona, sal, pebre mòlt, 
tabasco, salsa perrins 

8 

OLD FASHIONED 

Bourbon, terròs de sucre, pell de taronja, 
angostura, soda 

10 

LONG ISLAND ICED TEA 

Rom Blanc, Cointreau, Vodka, Ginebra, llimona, 
sucre, cola  

10 

MARGARITA / MEZCARITA 

Tequila/Mezcal, sucre, llimona, sal 

8

CÒCTELS



CÒCTELS

GIN FIZZ 

Ginebra, sucre, llimona, 
clara d’ou, soda 

8 

DRY MARTINI 

Ginebra, Martini Extra Dry 

8 

NEGRONI 

Ginebra, Campari, Vermut, 
pell de taronja 

7 

NEGRONI SBAGLIATO 

Cava, Campari, Vermut, 
pell de taronja 

7 

MANHATTAN 

Bourbon, Vermut, 
angostura 

8 

SPRITZ 

Campari o Aperol, Prosseco, soda 

6 

ESPRESSO MARTINI  

Vodka, Licor cafè, cafè, sucre 

8 

MOJITO 

Rom Blanc, sucre, llimona, taronja, 
alfàbrega, soda 

6 

MOJITO MEDITERRANI 

Ratafia, sucre, taronja, alfàbrega, soda 

8 

CAIPIRINHA 

Cachaça, sucre, llima, soda 

8 

PISCO SOUR 

Pisco, sucre, llimona, clara d’ou 

7 

XALAR/CYNAR SOUR 

Vermut d’autor / Cynar, sucre, llimona, 
clara d’ou 

7 

MAMADETA DE TARRAGONA 

Chartreuse, sucre, llimona, ginger beer 

7 

SHIRLEY TEMPLE 

Sense alcohol. 
Fruits vermells, llimona, sucre, clara d’ou 

6 


